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Apéro & Catering - Partner fir IHREN Anlass

Wir vermieten Raume fiir Sitzungen und Seminare und sind, auch an Wochenenden
und Abenden, gerne lhr kulinarischer Partner fiir Familienfeiern, Feste und Firmen-
anlasse — bei uns oder am Ort ihrer Wahl.

Unsere Kiiche zeichnet sich durch hausgemachte und frisch zubereitete Speisen
aus. Wir verwenden saisonale und regionale Produkte, und haben folgende Zertifi-
zierung:

Bio Cuisine ***, In dieser Kiiche wird mindestens 90 % mit Bio-zertifizierten Produkten
gearbeitet, von denen mindestens 60 % mit der Bio Suisse Knospe ausgezeichnet
sind.

Lassen Sie sich von uns verwohnen und durch uns eine unbeschwerte und genuss-
reiche Zeit verbringen.

Wir freuen uns auf Sie und beraten Sie gerne.

E-Mail: gastronomie@korn.haus
Telefon: 071 995 55 93
www.korn.haus

Stornobedingungen

Bitte teilen Sie uns die definitive Teilnehmerzahl zwei Tage vor lhrem Anlass mit. Diese
Zahl ist fiir die Rechnungsstellung verbindlich.

Schriftliche und miindliche Zusagen gelten als Auftragsabschluss.

Bei Stornierungen bis 14 Tage vor dem reservierten Termin
erfolgt keine Rechnungsstellung. Spatere Absagen werden www korn.haus

mit 50 % der vereinbarten Kosten verrechnet.
Schwalbenstrasse 7

8374 Dussnang
071995 55 93
gastronomie@korn.haus
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Apéro-Karte

Pro Person
Frittierte Champignons Fr. 2.50
Einfacher Apéro Vorspeise Falafel mit Tzatziki Fr. 3.00
Crépesrdlichen mit
i _ ) Pro Person Frischkéase, Sprossen und Rucola (S&H) Fr. 3.00
B, e S oos o Sossen (e
g atterteigcornets
CR;inds_,_rau(;:_hflei_?cKh,"S:[allami, Tkhon, gebratenem Gemduse gefiillt r?qit Rauchlachsmousse (S&H) Ilzr. 288
emusedip mit Krauterquarksauce mit Kurbis-Frischkasefiillung (W&F r. s
Marinierte Mozzarellaperlen mit Babytomaten und Basilikum Blatterteigtaschen mit einer F%Ifung a)us Spinat und
m GIaS (S&H) . Frischkése* Fr. 3.00
Frichtespiessli Fr.16.50 Mini-Quiche mit Kiirbis und Feta* (W&F) Fr. 3.00
Mini-Quiche mit Speck und Lauch* (W&F) Fr. 3.00
Fir einen Apéro riche wéahlen Sie mindestens funf ergdnzende . )
Komponenten. Susses aus unserer Gastronomie
Saisonaler Fruchtsalat Fr. 4.00
Ergadnzungen Suppe Gebrannte Creme Fr. 3.50
Thurgauer Rieslingstippchen ** Fr. 2.50 -Srlc:ﬁgmlijmousse g ggg
Bundner Gerstensuppe ** Fr. 2.50 1099 : e
Kalte Gurkensuppe mit Dill (S&H) Fr. 2.50 Minze-panna cotta mit Beeren (S&H) Fr. 3.50
Kalte Melonensuppe (S&H) Fr. 2.50 Panna cotta mit Orangen (W&F) Fr. 3.50
Ricbisuppe i nger (WGF) e e e
Kirbissuppe mit Kernen (W&F) Fr. 2.50 Minimuffins Fr. 300
Profiteroles mit saisonaler Beerenfiillung (S&H) Fr. 3.50
Profiteroles mit Marronischaumfullung (W&F) Fr. 3.50
Ergédnzungen mit Fleisch Schwarzwalder im Glas Fr. 3.00
Mini-Quiche mit Speck und Lauch* (W&F) Fr. 3.00 Siuisses aus unserer Hausbackerei
Dérrpflaumen im Speckmantel* Fr. 2.50
Kleine Hackfleischbéllchen (Rind/Kalb) mit Barbequesauce Fr. 3.00 Mandelgipfeli Fr. 2.50
Schinkengipfeli* Fr. 3.50 Nussgipfeli Fr. 2.50
Siedfleischsalat im Glas Fr. 3.00 Mini - Schlurzifladen Fr. 3.50
Mini - Nusstortli Fr. 3.50

Ergénzungen vegetarisch

S&H erhéltlich im Sommer und Herbst
W&F erhéltlich im Winter und Frihling

s * Benotigt einen Ofen zum Warmhalten vor Ort
S&H erhaltlich im Sommer und Herbst ** Bendtigt eine Kochplatte vor Ort

AL ! 1S * Benotigt einen Ofen zum Warmhalten vor Ort
W&F erhaltlich im Winter und Frihling

** Benotigt eine Kochplatte vor Ort

L . Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.
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