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 Gastronomie 



Apéro & Catering - Partner für IHREN Anlass 
 
Wir vermieten Räume für Sitzungen und Seminare und sind, auch an Wochenenden 

und Abenden, gerne Ihr kulinarischer Partner für Familienfeiern, Feste und Firmen-

anlässe – bei uns oder am Ort ihrer Wahl. 

Unsere Küche zeichnet sich durch hausgemachte und frisch zubereitete Speisen 

aus. Wir verwenden saisonale und regionale Produkte, und haben folgende Zertifi-

zierung: 

Bio Cuisine ***. In dieser Küche wird mindestens 90 % mit Bio-zertifizierten Produkten 

gearbeitet, von denen mindestens 60 % mit der Bio Suisse Knospe ausgezeichnet 

sind. 

 

Lassen Sie sich von uns verwöhnen und durch uns eine unbeschwerte und genuss-

reiche Zeit verbringen.  

 

Wir freuen uns auf Sie und beraten Sie gerne. 

 

E-Mail: gastronomie@korn.haus 

Telefon: 071 995 55 93 

www.korn.haus 

 

Stornobedingungen 

Bitte teilen Sie uns die definitive Teilnehmerzahl zwei Tage vor Ihrem Anlass mit. Diese 

Zahl ist für die Rechnungsstellung verbindlich. 

Schriftliche und mündliche Zusagen gelten als Auftragsabschluss. 

Bei Stornierungen bis 14 Tage vor dem reservierten Termin  

erfolgt keine Rechnungsstellung. Spätere Absagen werden  

mit 50 % der vereinbarten Kosten verrechnet. 
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Gastronomie 

KORN.HAUS 

Arbeiten, Ausbilden 

Trainieren, Wohnen 



Apéro-Karte

Einfacher Apéro Vorspeise

Pro Person

Für einen Apéro riche wählen Sie mindestens fünf ergänzende 
Komponenten. 

Fr. 2.50
Fr. 2.50
Fr. 2.50
Fr. 2.50
Fr. 2.50
Fr. 2.50

S&H erhältlich im Sommer und Herbst
W&F erhältlich im Winter und Frühling

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

Ergänzungen Suppe

Blätterteigstangen (Mohn, Käse, Sesam)
Verschiedene kleine Brötli mit Frischkäse, Käse 
Rindsrauchfleisch, Salami, Thon, gebratenem Gemüse
Gemüsedip mit Kräuterquarksauce
Marinierte Mozzarellaperlen mit Babytomaten und Basilikum 
im Glas (S&H)
Stückli vom Toggenburger Bergkäse mit schwarzen 
Kalamata-Oliven aus unserer Nudelwerkstatt im Glas (W&F) 
Früchtespiessli

Thurgauer Rieslingsüppchen **
Bündner Gerstensuppe **
Kalte Gurkensuppe mit Dill (S&H)
Kalte Melonensuppe (S&H)
Rüeblisuppe mit Ingwer (W&F)** 
Kürbissuppe mit Kernen (W&F) **

Ergänzungen mit Fleisch

Mini-Quiche mit Speck und Lauch* (W&F)
Dörrpflaumen im Speckmantel*
Kleine Hackfleischbällchen (Rind/Kalb) mit Barbequesauce
Schinkengipfeli*
Siedfleischsalat im Glas

Fr. 3.00
Fr. 2.50
Fr. 3.00
Fr. 3.50
Fr. 3.00

*   Benötigt einen Ofen zum Warmhalten vor Ort
**  Benötigt eine Kochplatte vor Ort

Fr. 16.50

S&H erhältlich im Sommer und Herbst
W&F erhältlich im Winter und Frühling

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

*   Benötigt einen Ofen zum Warmhalten vor Ort
**  Benötigt eine Kochplatte vor Ort

Ergänzungen vegetarisch

Frittierte Champignons
Falafel mit Tzatziki
Crêpesröllchen mit

Frischkäse, Sprossen und Rucola (S&H)
Rauchlachs, Frischkäse und Sprossen (W&F)

Blätterteigcornets
gefüllt mit Rauchlachsmousse (S&H)
mit Kürbis-Frischkäsefüllung (W&F)

Blätterteigtaschen mit einer Füllung aus Spinat und 
Frischkäse*
Mini-Quiche mit Käse und aromatischen Kräutern* (S&H)
Mini-Quiche mit mediterranem Gemüse* (S&H)
Mini-Quiche mit Kürbis und Feta* (W&F)
Mini-Quiche mit Speck und Lauch* (W&F)

Süsses aus unserer Gastronomie

Saisonaler Fruchtsalat
Gebrannte Crème
Tiramisu
Schoggimousse
Minze-panna cotta mit Beeren (S&H)
Panna cotta mit Orangen (W&F)
Minicheesecake im Glas
Schoko – Kokos – Kuchenwürfel
Minimuffins
Profiteroles mit saisonaler Beerenfüllung (S&H)
Profiteroles mit Marronischaumfüllung (W&F)
Schwarzwälder im Glas

Süsses aus unserer Hausbäckerei

Mandelgipfeli
Nussgipfeli
Mini - Schlurzifladen
Mini - Nusstörtli

Pro Person

Fr. 2.50
Fr. 3.00

Fr. 3.00
Fr. 3.00

Fr. 3.00
Fr. 3.00

Fr. 3.00
Fr. 3.00
Fr. 3.00
Fr. 3.00
Fr. 3.00

Fr. 4.00
Fr. 3.50
Fr. 3.50
Fr. 3.50
Fr. 3.50
Fr. 3.50
Fr.   3.50
Fr.   3.00
Fr.   3.00
Fr.   3.50
Fr.   3.50
Fr.   3.00

Fr. 2.50
Fr. 2.50
Fr. 3.50
Fr. 3.50
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