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Der Bio-Marktanteil wachst kontinuierlich weiter

Grosse Ehre fiir das KORN.HAUS! Bio Suisse, die grosste und bekannteste Organisation fiir biologisch produzierte Produkte,
waéhlte als Durchfiihrungsort ihrer Jahresmedienkonferenz die Dussnanger Institution fiir Menschen mit Beeintrachtigung aus.

Dussnang/Vogelsang - Fiir einmal
ging es im normalerweise eher ruhi-
gen KORN.HAUS zu und her wie in
einem Ameisenhaufen. TV-Equipen
und Medienschaffende aus der ganzen
Schweiz waren angereist, um das Neu-
este von Bio Suisse zu erfahren. Kame-
raminner und Fotografen suchten die
schonsten Sujets und auf dem ganzen
Gelande waren Leute unterwegs, die
zuvor mit Sicherheit noch nie etwas
vom KORN.HAUS und Vogelsang,

gehort hatten. Die Veranstaltung ver-
folgten zudem auch noch zahlreiche
Journalisten an der Video-Konferenz.

Die Bio-Pioniere aus dem
Hinterthurgau

Janine Ammann, Geschiftsfithre-
rin der sozialen Einrichtung KORN.
HAUS, hiess die illustre Géasteschar
herzlich willkommen und nutzte die
gute Gelegenheit, das KORN.HAUS
vorzustellen und eine Werbebotschaft

auszusenden. Schon 1976, also fiinf
Jahre vor der Griindung des Verbands
Bio Suisse, hat im KORN.HAUS eine
Gruppe junger Menschen mit der
Verbreitung biologisch und biolo-
gisch-dynamisch erzeugter Lebens-
mittel begonnen. «Fairness, Genuss
und Zukunf{l», lautete schon damals
das Credo und das vor 50 Jahren, als
Umweltschutz in unserer Gesellschaft
noch kaum eine Rolle gespielt hat. Un-
beirrbar beschritten die Bio-Pioniere

aus dem Hinterthurgau ihren Weg.
1990 begannen sie zusatzlich, im Auf-
trag der IV, mit der Eingliederung von
Jugendlichen und Erwachsenen mit
Integrations- und Lernschwierigkei-
ten und psychischen Beeintrachtigun-
gen. Seit 2012 bietet man zudem in Zu-
sammenarbeit mit dem Sozialamt des
Kantons Thurgau Arbeits- und Wohn-
plitze fiir Menschen mit einer IV-
Rente an. Heute betreibt das KORN.
HAUS acht Produktionsstitten und

Fortsetzung von Seite 1

sowie Privatkundschaft in der ganzen
Schweiz. Das KORN.HAUS istauch an
den Wochenmirkten in Winterthur
und Frauenfeld prasent. Ebenfalls ver-
figt es iiber eine 6ffentlich zugangliche
Gastronomie. Im gemiitlichen, Bistro
werden Giste von Montag bis Freitag
mit taglich frisch zubereiteten regio-
nalen und saisonalen Gerichten und
Desserts verwohnt. Ausnahmslos alle
verwendeten Produkte sind biologisch
und mehrheitlich Knospe- zertifiziert.
Die Rdumlichkeiten eigenen sich auch
an Wochenenden oder Abenden ideal
fiir kleinere und mittlere Gesellschaf-
ten oder Seminare, auch Caterings
werden durchgefiihrt.

Ackerbauoffensive von Bio Suisse

Bio Suisse stellte danach die wichtigs-
ten Zahlen zur Bio-Entwicklung in der
Schweiz vor. Bio konnte seinen Anteil
im Gesamtlebensmittelmarkt um 0,3
auf 11,2 Prozent steigern. Die Konsu-
mentinnen und Konsumenten griffen
2022 trotz steigender Lebenshaltungs-
kosten und geddmpfter Stimmung oft
zu Bio-Produkten. «Bio wichst kon-
tinuierlich weiter», freute sich Urs
Brindli, Prisident von Bio Suisse.
Aktuell arbeiten 7560 Landwirt-
schaftsbetriebe nach den Richtlinien
von Bio Suisse. Sie bearbeiten tber
187000 Hektaren Landwirtschaftsfla-
che. Schweizweit tragen 17,3 Prozent
der Bauerhéfe die Bio Suisse Knospe.
Erstmals seit mehreren Jahren sucht

Janine A

nutzte die P

d von Bio Suisse,

um das fiir die Gesamtgesellschaft so wichtige KORN.HAUS der breiten Offentlichkeit vorzustellen.

Bio Suisse wieder Betriebe, die an der
Umstellung auf Bio interessiert sind.
Gefragt sind vor allem Ackerkulturen.
«Fiir unsere Ackerbauoffensive suchen
wir 15000 Hektaren Ackerland, das
entspricht 500 neuen Bio-Hofen in den
nichsten fiinf Jahren», erklirte Bio
Suisse Geschiéftsfiihrer Balz Strasser.

«Bio Cuisine» - ein 3-Sterne-Label fiir
die Gastronomie

Anlisslich ihrer Jahresmedienkonfe-
renz présentierte Bio Suisse das neue
Label «Bio Cuisine». Das «Bio Cuisine
Qualititslabel» ist eine «neue» Aus-
zeichnung von Bio Suisse fiir Gastro-
nomiebetriebe. «Bio Cuisine» ist drei-
stufig aufgebaut und zeichnet den An-
teil an Bio- sowie Knospe-Produkten

im Betrieb aus. Ziel ist es, dass mehr
Speiserestaurants mit Bio-Pro-
dukten arbeiten und diese mit der

: Bio Suisse, gegriindet 1981, ist der
i Dachverband der Schweizer Knospe-
: Betriebe und Eigentiimerin der ein-
getragenen Marke Knospe. Triger
: sind rund 7560 Knospe-Béuerinnen
: und -Bauern sowie die Knospe-
: Girtnerinnen und -Girtner, die in
33 Mitgliedorganisationen organi-
: siertsind. Bio Suisse organisiert und
: fithrt die Entwicklung der Knospe
: und des biologischen Landbaus in
: der Schweiz. Der Dachverband ist
: heute die grésste und bekannteste

Dreistufigkeit eine gewisse Flexibili-
tét erhalten, die in der schnelllebigen
Gastronomie nétig sind. Basierend auf
dem Marktanteil von Bio-Produkten
im Detailhandel, schitzt Bio Suisse
das Potential auf 700 Betriebe bis 2027.
Das wiirde den Gesamtumsatz des
Bio-Markts um rund 120 Millionen
Franken erhohen. Vier Monate nach
Einfithrung des Labels liegt Bio Suisse
auf Kurs. Schweizweit erfiillen bereits
20 Betriebe die hohen Anforderungen
von «Bio Cuisine», darunter als eines
der ersten das KORN.HAUS, welches
am 4. April das 3-Sterne-Label ver-
liehen erhielt. «Das war natiirlich der
Grund, dass wir heute an diesem scho-
nen Ort und in dieser beindrucken-
den Institution sind», erkldrte beim
anschliessenden Apéro im KORN.
HAUS-Bistro Bio Suisse Prasident Urs
Bréandli.

Peter Mesmer M

Bio-Organisation in der Schweiz. :
Rund 1300 Verarbeitungs- und Han- :
delsbetriebe haben mit Bio Suisse :
einen Lizenzvertrag abgeschlossen :
und stellen die schonend verarbeite-
ten, wahrhaftigen Knospe-Produkte :
her. Die Marke Knospe, garantiert
die Einhaltung der Bio Suisse Richt- :
linien und damit einen sehr hohen :
Bio-Produktionsstandard iiber den :
gesamten Landwirtschaftsbetrieb :
sowie der vor- und nachgelagerten :
Sektoren. :

Dienstleistungsbetriebe mit einem
vielfaltigen Angebot. Uber 100 Men-
schen mit besonderen Bediirfnissen
finden Arbeits-, Ausbildungs-, Einglie-
derungs- und Wohnplatze. Bewusst
mit viel Handarbeit werden nachhal-
tig 6kologische Produkte aus regiona-
len Rohstoffen im Demeter und Bio
Knospe Qualitit hergestellt. Beliefert
wird der Gross- und Detailfachhandel
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